
Retro vleessalade

15 minuten 10 personen

Ingrédients

700 g Kalkoenworst•
3 eieren•
100 g erwten•
100 g wortelen•

100 g augurken•
350 g mayonaise•
Peper & zout•

Méthode de préparation

Snij de Kalkoenworst in fijne brunoise.

Kook de eieren hard (± 10 min.) en pel deze.

Snij de wortelen in brunoise en kook deze samen met de
erwten bijtgaar in gezouten water. Verfris.

Snij de augurken in brunoise en hak de eieren.

Vermeng alles met de Kalkoenworst en voeg er de
mayonaise aan toe.

Schik de retro vleessalade mooi op een schotel.

Des recettes plus savoureuses sur Volys.be!
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