
Lasagne van Kipfiletreepjes,
courgetten en tomaat

10 personen

Ingrediënten

1,2 kg Kipfiletreepjes•
2,5 l gepelde tomaten
in stukjes

•

5 à 7 courgetten
volgens grootte

•

100 g tapenade•
300 g ricotta•

150 g Parmezaanse
kaas

•

Oregano•
Spaghettikruiden•
Peper & zout•

Bereiding

Vermeng de gepelde tomaten in stukjes samen met de
oregano, de spaghettikruiden, peper en zout. Smaak de
gepelde tomaten af naar eigen smaak.

Snij de courgetten in plakken met behulp van een
mandoline.

Napeer de gepelde tomaten onderaan de vuurvaste
schotel. Leg er de courgetten op en smeer deze in met
een laagje tapenade van olijven.
Leg er de Kipfiletreepjes op.

Napeer terug met de gepelde tomaten.
Smeer er nu wat ricotta op.

Dek de lasagne af met de courgetten en eindig met een
laagje gepelde tomaten en ricotta.
Werk af met de geraspte Parmezaanse kaas.
Bak de lasagne af op 180°C gedurende ± 20 min.

Meer lekkere recepten op Volys.be!
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