
Chicken Apritos met kaasdip en noten

20 min. 10 personen

Ingrediënten

30 Chicken Apritos•
100 g roomkaas•
100 g kwark•
1 augurk•
1 sjalot•

1/8 bot bieslook•
1/8 bot peterselie•
50 g geroosterde
cashewnoten

•

peper & zout•

Bereiding

Bak de Apritos op 180°C tot een kerntemp. van min. 65°C.

Meng de roomkaas (vb Philadelphia) en de kwark. Snij de
augurk en de sjalot in fijne brunoise. Snij de kruiden fijn.
Voeg nu de augurk, de sjalot, de bieslook en de peterselie
toe aan de kaasmengeling. Kruid af.

Doe de dip in een potje en werk af met gehakte
geroosterde cashewnoten.

Meer lekkere recepten op Volys.be!
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