
Kletskoppen met kalkoen en
geitenkaas

10 minuten 10 personen

Ingrédients

100 g geitenkaas•
0.2 dl sojaroom•
peper•
zout•

6 steeltjes bieslook•
50 g kalkoenfilet•
spuitzak•
20 minikletskoppen•

Méthode de préparation

Doe de geitenkaas en de sojaroom in de blender, laat 2
minuten mixen en voeg peper en zout naar smaak toe.

Snipper de bieslook. Snij de kalkoen in fijne blokjes
(eventueel in de hakmolen) en meng het vlees met de
bieslook onder de geitenkaas.Giet het mengsel in een
spuitzak.

Leg tien kletskoppen op tafel, spuit er het kaasmengsel
op en leg er een tweede koekje bovenop. Werk af met
een paar bieslooksnippers.

Des recettes plus savoureuses sur Volys.be!
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