Kalkoenschnitzel Festin met gegrilde
groenten en Cowboyaardappelen

@ 100 personen

Ingrédients

100 st Kalkoenschnitzel ¢ Provencaalse kruiden

Festin e Peper & zout
e 5 kg aubergines e 15 kg aardappelen met
¢ 5 kg courgetten schil
e 5 kg rode paprika's ¢ 0,3 | arachideolie
e 1] olijfolie e Cajun kruiden

Méthode de préparation
Bereid de Kalkoenschnitzel Festin zoals op de verpakking.

Snij de aubergines en courgettes in fijne plakjes.

Reinig de paprika en snij in grove stukken.

Vermeng de groenten samen met de Provencaalse
kruiden, peper, zout en olijfolie.

Gril de groenten op een grillpan en bak ze verder af in
een oven van 180°C gedurende + 10 min.

Was de aardappelen en snij in halve maantjes. Kruid de
aardappelen met de cajun kruiden en voeg er de olie aan
toe. Vermeng de aardappelen, bak ze af in een oven van
180°C gedurende + 40 min. en roer de aardappelen af en
toe eens om.

Schik alles mooi op het bord.

Werk af met raketsla.

Des recettes plus savoureuses sur Volys.be!
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