Wortelsoep met gebakken
Kipfiletreepjes

@ 10 personen

Ingrédients

e 250 g Kipfiletreepjes ¢ 1 bot pijpajuin

e 500 g wortelen e Gerookte paprika
e 500 g ui ¢ Scheutje lookolie
e 25 g boter ¢ Peper & zout

e 1.5 gevogeltebouillon

Méthode de préparation
Reinig de ui en de wortelen en snij deze in grove stukken.

Smelt de boter en stoof de groenten aan, bevochtig met
de gevogeltebouillon en breng aan de kook. Kook deze 20
min. en mix de soep.

Smaak de soep af met peper en zout.

Bak de Kipfiletreepjes in wat lookolie en kruid met
gerookte paprika.

Snij de pijpajuin in ringen. Garneer tenslotte de
wortelsoep met de pijpajuin en de Kipfiletreepjes.

Des recettes plus savoureuses sur Volys.be!
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