
Plantaardige 
eiwitten
Actief op zoek 
naar plantaardige 
alternatieven.

23%

Minimaal 1 à 2x 
per week geen 
vlees.

MAAR
Huidig aanbod vleesvervangers 

minder geapprecieerd: 
smaak, kwaliteit, prijs en 

bereidingsgemak ontoereikend.

Plantaardige vleesvervangers (soja) worden door 

de consument minder geaccepteerd dan echt 

vlees. Flexitariërs vinden plantaardige vervangers 

vaak minder lekker, minder kwalitatief, minder 

betaalbaar en moeilijker te bereiden dan vlees.
Studie VB - OECO 2021

Bereidingsgemak
Voorgegaard en gefrituurd 
en hierdoor zeer makkelijk 
te bereiden. Zeer geschikt 
voor combisteamer, pan 
en airfryer.

04

Voedingswaarde
Eiwitrijk en bron 
van vezels. Arm aan 
verzadigde vetten en 
erkend door Proveg.

03

(*) Bron: Studie BV – OECO 2021. Welk vlees hebben we in de kuip. 
Hoe kijken Belgen naar vlees en alternatieven (n=1705 Belgen). 

Bron van vezels

Arm aan verzadigd vet

Erkend door proveg

Eiwitrijk

Bron van vezels

Erkend door proveg

Smakelijke, kwalitatieve, 
betrouwbare, betaalbare 
en makkelijk te bereiden 
vleesvervangers.

Oppor-
tuniteit

Markt / 
Trends(*)

“Het verminderen van 
onze vleesconsumptie 
is nodig om onze ge-
zondheid te verbeteren 
en onze impact op het 
milieu te verkleinen.”

Flexitariërs

31%

Unieke smaak
Lekkere smaak. 
Nauwelijks van gevogelte 
te onderscheiden. Veel 
lekkerder dan bestaande 
vleesvervangers.

02

Gekende textuur
Lekker mals en absoluut 
niet droog. Niet te zacht 
en niet te hard. Vergelijk-
baar met vleestextuur.

01

troeven Eiwitrijk

Guaranteed
BY VOLYS



Kip ham - kaas

Mals kippenvlees heer-
lijk gevuld met een fris 
romig sausje met ham 
en kaas. Knapperig en 
krokant gepaneerd.

Pure kalkoenfilet in 
een echte schnitzel-
vorm. Lekker knap-
perig gepaneerd.

Innovatie zit in 
het DNA van Volys.
Iconische producten:
Turkey ham
Kalkoen Pavé
Kip ham - kaas
Kalkoenschnitzel

Heerlijk krokante vegetarische 
schnitzel op basis van tarwe-
eiwitten gevuld met een lekker 
romig kaassausje.

Lekker knapperige vege-
tarische schnitzel op basis 
van tarwe-eiwitten.

Veggie schnitzel
3 x (10 x 100g) / karton

Vegetarische kaasschnitzel
3 x (8 x 125g) / karton

Vegetarische schnitzel op basis van tarwe eiwitten
Escalope végétarienne à base de protéines de blé
Wheat protein-based vegetarian schnitzel
Vegetarische Schnitzel auf basis von Weizenproteinen
Escalope vegetal a base de proteína de trigo

bron van vezels
bron van vezels

Ballaststoffquelle 
Ballaststoffquelle 

bron van eiwitten
bron van eiwittensource de protéines

source de protéinessource of protein
source of proteinProteinquelle Proteinquelle Fuente de proteínas

Fuente de proteínas

arm aan verzadigde vettenfaible teneur en graisses saturéeslow-saturated fatarm an gesättigten fettsäurenbajo contenido de grasas saturadas

10x
100g

Diepvries  / Surgelé / Quick-frozen / Tiefgefroren / Congelado

1 kg
Nettogewicht - Poids net Net weight - Peso neto

Schnitzel

Kalkoenschnitzel

Volys
Guaranteed

BY VOLYS

presenteert
Een vegetarisch alter-

natief voor de iconische 
Volys producten.

Attractieve en zeer 
herkenbare veggie 
verpakking.

Verpak-
king

Vegetarische kaasschnitzel op basis van tarwe eiwitten

Escalope végétarienne au fromage à base de protéines de blé

Wheat protein-based vegetarian cheese schnitzel

Vegetarische Käseschnitzel auf basis von Weizenproteinen

Escalope vegetal con queso a base de proteína de trigo

EAN

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g / Valeurs nutritionnelles moyennes 

pour 100 g / Average nutritional values per 100 g / Durchschnittliche 

Nährwerte pro 100 g / Información nutricional promedio por 100 g

bron van vezels

Ballaststoffquelle 

bron van eiwitten

source de protéines

source of protein

Proteinquelle 

fuente de proteínas

Vegetarische kaasschnitzel op basis van tarwe eiwi� en, diepge� � en

Ingrediënten: gehydrateerd TARWE-eiwit 31% (water, TARWE-eiwit, bloem (TARWE)), water, paneermeel (bloem (TARWE), 

zout, gist, kurkuma extract, kleurstof (paprika extract)), plantaardige oliën (zonnebloem, koolzaad, shea), gekookte witte 

delen (methylcellulose, cellulose, hydroxypropylmethylcellulose), kaas 3,2% (MELK), ui, voedingsvezels (suikerriet), 

bloem (TARWE, mais), zout, aroma (MELK), weipoeder (MELK), gluten (TARWE), plantaardig vet (kokos), kaaspoeder 

0,4% (kaas (MELK)), MELKEIWIT, zetmeel (aardappel, rijst), glucosestroop, rookaroma, citroensappoeder, citroensapcon-

centraat, gehydroliseerd plantaardig eiwit (SOJA), specerijen. Kan sporen bevatten van gerst, eieren, selderij en mosterd.

Escalope végétarienne au fromage à base de � otéines de blé, surgelé

Ingrédients: protéine de BLÉ hydratée 31% (eau, protéine de BLÉ, farine (BLÉ)), eau, chapelure (farine (BLÉ), sel, levure, 

extrait de curcuma, colorant (extrait de paprika)), huiles végétales (tournesol, colza, shea), haricots blancs cuits (eau, 

jus de citron, concentré de jus de citron, protéine végétale hydrolysée (SOJA), épices. Peut contenir traces d’orge, oeufs, 

céleri et moutarde.

Wheat � otein-based vegetarian cheese schnitzel, quick-frozen

Ingredients

trate, hydrolised vegetable protein (SOY), spices. May contain traces of barley, eggs, celery and mustard.

Vegetarische Käseschnitzel auf basis von Weizen� oteinen, tiefgefr� en

Zutaten: hydratisiertes WEIZENPROTEIN 31% (Wasser, WEIZENPROTEIN, WEIZENMEHL), Wasser, Paniermehl (Mehl 

Verdickungsmittel (Methuylcellulose, Cellulose, Hydroxypropylmethylcellulose), Käse 3,2% (MILCH), Zwiebel, Ballast-

Fett (Kokosnuss), Käsepulver 0,4% (Käse (MILCH)), MILCHEIWEISS, Stärke (Kartoffel, Reis), Glucosesirup, Raucharoma, 

von Gerst, Eier, Sellerie und Senf.

Escalope vegetal con queso a base de � oteína de trigo, congelado

Ingredientes: proteína de TARWE hidrogenada 31% (agua, proteína de TRIGO, harina (TRIGO)), agua, pan rallado (harina 

(TRIGO), sal, levadura, extracto de cúrcuma, colorante (extracto de pimentón)), aceites vegetales (girasol, colza, karité), 

azúcar), harina (TRIGO, maíz), sal, aroma (LECHE), suero en polvo (LECHE), gluten (TRIGO), grasa vegetal (coco), queso 

en polvo 0,4% (queso (LECHE)), proteína de la LECHE, almidón (patata, arroz), jarabe de glucosa, aroma de humo, zumo 

de limón en polvo, zumo de limón concentrado, proteína vegetal hidrolizada (SOJA), especias. Puede contener trazas de 

cebada, huevos, apio y mostaza.

bereidingswijze - mode de � éparation 

� eparation - Zubereitung

método de � eparación

diepgevroren - surgelé 

quick-frozen - tiefgefroren 

congelado

ontdooid - décongelé

thawed - aufgetaut 

descongelado

200°C - 9 min. 200°C - 7 min.

5 min.  

per zijde - par côté - per side - pro Seite - por lado 

Energie / Energy / Valor energético

Vetten / Matières grasses / Fat / Fett / Grasas

    waarvan verzadigde vetzuren / dont acides gras      

    saturés / of which saturates / davon gesättigte   

    Fettsäuren / de las cuales saturadas

Koolhydraten / Glucides / Carbohydrates / Kohlen-

hydrate / Hidratos de carbono

    waarvan suikers / dont sucres / of which sugars       

    / davon Zucker / de los cuales azúcares

Eiwitten / protéines / Protein / Eiweiß / Proteínas

Zout / Sel / Salt / Salz / Sal

3 min.  

220°C - 12 min. - 0% 

vocht - d’humidité - moisture - Feuchtigkeit - humedad  220°C - 8 min. - 0%

Bewaren bij -18°C. Ten minste houdbaar tot: zie 

folie. Na ontdooiing niet opnieuw invriezen.

après décongélation. 

Conservation at -18°C. Best before: see foil. Do 

not refreeze once thawed.

Aufbewahren bei -18°C. Mindestens haltbar bis: 

siehe Folie. Nach dem Auftauen nicht wieder 

einfrieren. 
Conservar a -18°C. Consumir preferentemente 

antes del: ver lámina. No volver a congelar una 

ves decongelado.

xxx kJ / xxx kcal
x g
x g

x g

x g 

x g
x g
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1 kgNettogewicht - Poids net 

Net weight - Peso neto8x
125g

Volys, Oudstrijderslaan 11, 

8860 Lendelede België

For UK: 
DVNF LTD, Westwood House, 

Annie Med Lane, South Cave, UK

receptsuggesties - suggestions de recettes

recipe suggestions - Rezeptvorschläge

sugerencias de recetas

volys.be
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pan - poêle - Pfanne - cazuela

airfryer - friteuse à air - Heißluftfritteuse - freidora de aire

200°C - 14 min. 200°C - 11 min.oven - four - oven - Ofen - horno

combi-steamer - four mixte - Combi-Dampfer - horno mixto

1 kgNettogewicht - Poids net 

Net weight - Peso neto

308610/1-79451

Cheese
Schnitzel

Diepvries  / Surgelé / Quick-frozen / Tiefgefroren / Congelado

Creatief 
communicatie-
concept voor 
snelle bekendheid 
en penetratie.

Commu-
nicatie

Plantaardige eiwitten
Actief op zoek naar 
alternatieven

23 %

Flexitariërs
Minimaal 1 à 2 x / week 
geen vlees

31 %
Markt / 
Trends(*)

“Het verminderen van 
onze vleesconsumptie is 
nodig om onze gezond-

heid te verbeteren en 
onze impact op het milieu 

te verkleinen.”

Volys, Oudstrijderslaan 11, 8860 Lendelede België
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