
23%

MAIS
L’offre actuelle de substituts 

de viande est moins apprécié: 
le goût, la qualité, le prix et 

la facilité de préparation sont 
inadéquats.

Les substituts de viande à base de plantes (soja) 

sont moins bien acceptés par les consommateurs 

que la vraie viande. Les flexitariens trouvent sou-

vent les substituts végétaux moins savoureux, de 

moins bonne qualité, moins abordables et plus 
difficiles à préparer que la viande.

Etude AB - REOC 2021

Facile à préparer
Précuits et frits, ils sont 
donc très faciles à pré-
parer. Convient parfaite-
ment au four mixte, à la 
poêle et à la friteuse.

04

Valeur nutritionelle
Riche en protéines et 
source de fibres. 	
Faible teneur en graisses 
saturées et reconnu par 
Proveg.

03

(*) Source: Etude AB - REOC 2021. À quelle viande avons-nous affaire? Comment 
les Belges considèrent-ils la viande et les alternatives? (n=1705 Belges).

Source de fibres

Reconnu par ProVeg

Riche en protéines

Source de fibres

Reconnu par proveg

Des substituts de 
viande savoureux, de 
haute qualité, fiables, 
abordables et faciles à 
préparer.

Oppor-
tunité

Végétale
Souhaite manger 
plus de protéines 
d’origine végétale 
à l’avenir.

pas de viande 
1 à 2 fois par 
semaine

Marché / 
Trendances(*)

“La réduction de notre 
consommation de vian-
de est nécessaire pour 
améliorer notre santé 
et réduire notre impact 
sur l’environnement.”

Flexitariens

31%

Goût unique
Saveur agréable. Se 
distingue à peine de la 
volaille. Beaucoup plus 
savoureux que les substi-
tuts de viande existants.

02

Texture connue
Délicieusement tendre et 
pas du tout sec. Ni trop 
tendre, ni trop dur. Texture 
de viande similaire.

01

atouts Riche en protéines

Faible teneur en 
graisses saturées

Guaranteed
BY VOLYS



Poulet jambon - 
fromage
Chair de poulet tendre 
délicieusement farcie 
d’une sauce crémeuse 
fraîche avec jambon et 
fromage. 
Panure croustillante et 
croquante.

Filet pur de dinde en 
forme de schnitzel. 
Une panure savou-
reuse et croustillante.

DNA d’innovation.
Produits embléma-
tiques:
Turkey ham
Pavé de Dinde
Poulet jambon-fromage
Escalope de dinde

Délicieuse escalope végétarienne 
croustillante à base de protéines 
de blé avec une savoureuse sauce 
crémeuse au fromage.

Savoureuse escalope 
végétarienne croustillante 
à base de protéines de blé.

Escalope végétarienne
3 x (10 x 100g) / carton

Escalope végétarienne au 
fromage
3 x (8 x 125g) / carton

Vegetarische schnitzel op basis van tarwe eiwitten
Escalope végétarienne à base de protéines de blé
Wheat protein-based vegetarian schnitzel
Vegetarische Schnitzel auf basis von Weizenproteinen
Escalope vegetal a base de proteína de trigo

bron van vezels
bron van vezels

Ballaststoffquelle 
Ballaststoffquelle 

bron van eiwitten
bron van eiwittensource de protéines

source de protéinessource of protein
source of proteinProteinquelle Proteinquelle Fuente de proteínas

Fuente de proteínas

arm aan verzadigde vettenfaible teneur en graisses saturéeslow-saturated fatarm an gesättigten fettsäurenbajo contenido de grasas saturadas

10x
100g

Diepvries  / Surgelé / Quick-frozen / Tiefgefroren / Congelado

1 kg
Nettogewicht - Poids net Net weight - Peso neto

Schnitzel

Escalope de dinde

Volys
Guaranteed

BY VOLYS

présente
Une alternatieve 
végétarienne aux 

produits emblématiques 
de Volys

Emballage attrayant 
et très reconnaissable 
veggie.

Embal-
lage

Vegetarische kaasschnitzel op basis van tarwe eiwitten

Escalope végétarienne au fromage à base de protéines de blé

Wheat protein-based vegetarian cheese schnitzel

Vegetarische Käseschnitzel auf basis von Weizenproteinen

Escalope vegetal con queso a base de proteína de trigo

EAN

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g / Valeurs nutritionnelles moyennes 

pour 100 g / Average nutritional values per 100 g / Durchschnittliche 

Nährwerte pro 100 g / Información nutricional promedio por 100 g

bron van vezels

Ballaststoffquelle 

bron van eiwitten

source de protéines

source of protein

Proteinquelle 

fuente de proteínas

Vegetarische kaasschnitzel op basis van tarwe eiwi� en, diepge� � en

Ingrediënten: gehydrateerd TARWE-eiwit 31% (water, TARWE-eiwit, bloem (TARWE)), water, paneermeel (bloem (TARWE), 

zout, gist, kurkuma extract, kleurstof (paprika extract)), plantaardige oliën (zonnebloem, koolzaad, shea), gekookte witte 

delen (methylcellulose, cellulose, hydroxypropylmethylcellulose), kaas 3,2% (MELK), ui, voedingsvezels (suikerriet), 

bloem (TARWE, mais), zout, aroma (MELK), weipoeder (MELK), gluten (TARWE), plantaardig vet (kokos), kaaspoeder 

0,4% (kaas (MELK)), MELKEIWIT, zetmeel (aardappel, rijst), glucosestroop, rookaroma, citroensappoeder, citroensapcon-

centraat, gehydroliseerd plantaardig eiwit (SOJA), specerijen. Kan sporen bevatten van gerst, eieren, selderij en mosterd.

Escalope végétarienne au fromage à base de � otéines de blé, surgelé

Ingrédients: protéine de BLÉ hydratée 31% (eau, protéine de BLÉ, farine (BLÉ)), eau, chapelure (farine (BLÉ), sel, levure, 

extrait de curcuma, colorant (extrait de paprika)), huiles végétales (tournesol, colza, shea), haricots blancs cuits (eau, 

jus de citron, concentré de jus de citron, protéine végétale hydrolysée (SOJA), épices. Peut contenir traces d’orge, oeufs, 

céleri et moutarde.

Wheat � otein-based vegetarian cheese schnitzel, quick-frozen

Ingredients

trate, hydrolised vegetable protein (SOY), spices. May contain traces of barley, eggs, celery and mustard.

Vegetarische Käseschnitzel auf basis von Weizen� oteinen, tiefgefr� en

Zutaten: hydratisiertes WEIZENPROTEIN 31% (Wasser, WEIZENPROTEIN, WEIZENMEHL), Wasser, Paniermehl (Mehl 

Verdickungsmittel (Methuylcellulose, Cellulose, Hydroxypropylmethylcellulose), Käse 3,2% (MILCH), Zwiebel, Ballast-

Fett (Kokosnuss), Käsepulver 0,4% (Käse (MILCH)), MILCHEIWEISS, Stärke (Kartoffel, Reis), Glucosesirup, Raucharoma, 

von Gerst, Eier, Sellerie und Senf.

Escalope vegetal con queso a base de � oteína de trigo, congelado

Ingredientes: proteína de TARWE hidrogenada 31% (agua, proteína de TRIGO, harina (TRIGO)), agua, pan rallado (harina 

(TRIGO), sal, levadura, extracto de cúrcuma, colorante (extracto de pimentón)), aceites vegetales (girasol, colza, karité), 

azúcar), harina (TRIGO, maíz), sal, aroma (LECHE), suero en polvo (LECHE), gluten (TRIGO), grasa vegetal (coco), queso 

en polvo 0,4% (queso (LECHE)), proteína de la LECHE, almidón (patata, arroz), jarabe de glucosa, aroma de humo, zumo 

de limón en polvo, zumo de limón concentrado, proteína vegetal hidrolizada (SOJA), especias. Puede contener trazas de 

cebada, huevos, apio y mostaza.

bereidingswijze - mode de � éparation 

� eparation - Zubereitung

método de � eparación

diepgevroren - surgelé 

quick-frozen - tiefgefroren 

congelado

ontdooid - décongelé

thawed - aufgetaut 

descongelado

200°C - 9 min. 200°C - 7 min.

5 min.  

per zijde - par côté - per side - pro Seite - por lado 

Energie / Energy / Valor energético

Vetten / Matières grasses / Fat / Fett / Grasas

    waarvan verzadigde vetzuren / dont acides gras      

    saturés / of which saturates / davon gesättigte   

    Fettsäuren / de las cuales saturadas

Koolhydraten / Glucides / Carbohydrates / Kohlen-

hydrate / Hidratos de carbono

    waarvan suikers / dont sucres / of which sugars       

    / davon Zucker / de los cuales azúcares

Eiwitten / protéines / Protein / Eiweiß / Proteínas

Zout / Sel / Salt / Salz / Sal

3 min.  

220°C - 12 min. - 0% 

vocht - d’humidité - moisture - Feuchtigkeit - humedad  220°C - 8 min. - 0%

Bewaren bij -18°C. Ten minste houdbaar tot: zie 

folie. Na ontdooiing niet opnieuw invriezen.

après décongélation. 

Conservation at -18°C. Best before: see foil. Do 

not refreeze once thawed.

Aufbewahren bei -18°C. Mindestens haltbar bis: 

siehe Folie. Nach dem Auftauen nicht wieder 

einfrieren. 
Conservar a -18°C. Consumir preferentemente 

antes del: ver lámina. No volver a congelar una 

ves decongelado.

xxx kJ / xxx kcal
x g
x g

x g

x g 

x g
x g
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1 kgNettogewicht - Poids net 

Net weight - Peso neto8x
125g

Volys, Oudstrijderslaan 11, 

8860 Lendelede België

For UK: 
DVNF LTD, Westwood House, 

Annie Med Lane, South Cave, UK

receptsuggesties - suggestions de recettes

recipe suggestions - Rezeptvorschläge

sugerencias de recetas

volys.be
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pan - poêle - Pfanne - cazuela

airfryer - friteuse à air - Heißluftfritteuse - freidora de aire

200°C - 14 min. 200°C - 11 min.oven - four - oven - Ofen - horno

combi-steamer - four mixte - Combi-Dampfer - horno mixto

1 kgNettogewicht - Poids net 

Net weight - Peso neto

308610/1-79451

Cheese
Schnitzel

Diepvries  / Surgelé / Quick-frozen / Tiefgefroren / Congelado

Un concept de 
communication 
créatif pour une 
notoriété et une 
pénétration 
rapide.

Commu-
nication

Volys, Oudstrijderslaan 11, 8860 Lendelede Belgique

Végétale
Souhaite manger 
plus de protéines 
d’origine végétale 
à l’avenir.

pas de viande 
1 à 2 fois par 
semaine

Marché / 
Trendances(*)

“La réduction de notre 
consommation de vian-
de est nécessaire pour 
améliorer notre santé 
et réduire notre impact 
sur l’environnement.”

Flexitariens

31%

23%






