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Consumenten worden steeds 
veeleisender. 

Een snelle hap moet niet alleen 
snel klaar zijn maar ook heel lek-
ker én gevarieerder.

Variatie en vernieuwing wor-
den de sleutel tot succes in de 
toekomst. Volys wil hier heel graag 
een steentje toe bijdragen. 

Met een ruim assortiment van kip-
en kalkoenspecialiteiten verras je 
jouw klant iedere dag opnieuw.

In deze folder willen we je 
graag inspireren met een aantal 
smaakvolle broodjes gebaseerd 
op onze topproducten: 

Kalkoen Kebab, Kip Krokant, 
Ovengebakken Kipfilet, Premium 

Kalkoenburger, Kipfiletreepjes, 
Chicken Crusties en Kip Donut.

Ons credo is om het onze klanten 
heerlijk gemakkelijk te maken. 

Op de laatste pagina vind je dan 
ook de verschillende bereidings-
wijzen van onze producten voor 
4 gangbare toestellen.



INGREDIËNTEN

±35 g Kipfiletreepjes

1 baguette meergranen

1 el mosterddressing

4 schijfjes gekookt ei

10 g sla - Parmezaan

INGREDIËNTEN

1 Chicken Crustie

1 wrap

25 g Griekse yoghurt & bieslook

30 g kerstomaatjes

20 g gemengde sla & ui

warm&koud

Voor wie het wat meer mag zijn…

Een broodje, een wrap of een sla’tje. Variatie ten top. 
En gezond !

Heerlijke mix van gezonde kipproducten met wat sla 
& groenten en een lekker sausje.

Hiervoor gaan jouw klanten graag eens zitten.

warm&koud INGREDIËNTEN

1 Ovengebakken kipfilet

1 hardgekookt ei

100 g ijsbergsla in reepjes

20 g croutons - 10 g rode ui

5 g parmezaanse schilfers

1 el ceasardressing



INGREDIËNTEN

±35 g Kebabreepjes

1 baguette meergranen

1 el tzatziki

2 schijfjes tomaat

10 g sla of rucola

INGREDIËNTEN

1 Gevogelte Krokant

1 petit pain multicéréales

1 el saus naar keuze

2 schijfjes tomaat

10 g rucola - rauwkost

INGREDIËNTEN

1 Kippendonut

1 hamburger broodje

20 g mayonaise met munt

1 dun schijfje ananas

15 g gemengde sla

INGREDIËNTEN

1 Chicken Crustie

1 wrap

25 g Griekse yoghurt & bieslook

30 g kerstomaatjes

20 g gemengde sla & ui

warm&koud

Snel klaar en ò zo lekker!

Kebabreepjes zijn stilaan gemeengoed geworden. Op 
basis van kalkoen zijn ze ook nog net wat gezonder. 
Mooi meegenomen!

En een lekkere Kippendonut of Gevogelte Krokant 
geven ieder broodje dat beetje extra.



INGREDIËNTEN

1 Premium Kalkoenburger

1 gebakken Kalkoenspek (*)

1 rond wit broodje

1 el humus

10 g gemengde sla + 10 g radijs

3 schijfjes komkommer

INGREDIËNTEN

±35 g Kipfilet

1 wrap

15 g zure room

30 g
rode, gele en groene 
paprika in blokjes

warm&koud

INGREDIËNTEN

1 Kip Krokant

1 meergranen broodje

1 el saus naar keuze

2 schijfjes tomaat

10 g sla of ijsbersla & ajuin

Klassiekers zijn en blijven toppers. Ook in verkoop.

Deze kunnen en mogen dus zeker niet ontbreken op jouw 
menukaart.

Niemand weerstaat aan een gezonde, verse en handgemaakte 
burger met een Kip krokant of Kalkoenburger. Of wat dacht 
je van een authentieke Mexicaanse wrap?

(*) Contacteer uw vertegen-

woordiger voor meer info.



Bereidingsadvies voor gekoelde  producten

Diepvries Verpakking Gewicht st. Grillplaat Contactgrill Merry-Chef* Oven-220°C

Kipfilet gegrild art. 497 4 x 1 kg ± 90 g / st. 3 min. 1 min. 30 sec. 1 min. 6 min.

Kip Krokant art. 531 24 x 125 g 125 g / st. 4 min. 2 min. 2 min. 30 sec. 8 min.

Kalkoenschnit-
zel Festin

art. 546 24 x 125 g 125 g / st. 6 min. 2 min. 30 sec. 1 min. 30 sec. 8 min.

Gevogelte 
krokant

art. 53915 30 x 100 g 100 g / st. 2 min. 30 sec. 2 min. 1 min. 30 sec. 7 min.

Gebakken 
Kipfilet

art. 64650 2 x 2 kg ± 100 g / st. 3 min. 1 min. 30 sec. 1 min. 6 min.

Premium 
Kalkoenburger

art. 70258 2 x 2,5 kg ± 115 g / st. 6 min. 2 min. 30 sec. 2 min. 8 min.

Kebabreepjes
art. 75648

art. 75658

4 x 750 g

5 x 2 kg
portie 120 g 1 min 30 sec. 4 min.

Kippendonut art. 78415 30 x 100 g 100 g / st. 4 min. 30 sec. 2 min. 30 sec. 1 min. 30 sec. 7 min.

Chicken Crusties art. 78851 5 x 800 g 40 g / st. 4 min. 30 sec. 1 min. 30 sec. 1 min. 30 sec. 5 min.
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Bereidingsadvies voor diepgevroren producten

Diepvries Verpakking Gewicht st. Grillplaat Contactgrill Merry-Chef* Oven-220°C

Ovengebakken 
kipfilet

art. 128

art. 130

4 x (4x4 st.)

2 x (20 st.)

ca 95 g

110-120 g 
3 min. 1 min. 30 sec. 1 min. 6 min.

Kip Krokant art. 321 2 x (8x125 g) 125 g / st. 4 min. 2 min. 2 min. 30 sec. 8 min.

Kippendonut art. 30431 2 x (9x100 g) 100 g / st. 4 min. 30 sec. 2 min. 30 sec. 1 min. 30 sec. 7 min.

Kipfiletreepjes art. 81729 1 kg portie 120 g 1 min. 30 sec. 1 min. 4 min.

Vanuit ontdooide toestand

(*) Merry-Chef: 260°C - 100 % ventilatie - 50 % microgolf


